IL MERCATO COPERTO

Alluvione, troppo acqua dolce in mare
«Pesci in fuga al largo e prezzi alle stelle»

Aibanchiititolariora tirano le somme:
«(Canocchie a20 euro al chilo e seppie
fino a 18 rispettoai 10-12 euro del 2022
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ADRIANO CESPI

Pochi prodottisui banchi. Eprez-
zialle stelle. Elalegge del merca-
to. Che colpisce anche il settore
ittico. Edel commercio al detta-
glio. Eloquente la situazione del
mercato al coperto dove, nono-
stante prezzi concorrenziali (al-
tro pezzo in pagina), il costo del
pesce é schizzatoin alto. Con au-
ment anche del 50%, rispettoal-
lo scorso anno. Commenta Mar-
cello Sodano, commerciante di
pesce nella struttura di via Ca-
stelfidardo: «E il risultato di due
fenomeniconcatenatitraloro.La
stagionalita, in questo periodo
c'é solitamente meno pesce, con
I'aggiunta purtroppo dell’allu-
vione di metamaggio che ha pro-
vocato il rigonfiamento deifiumi
elosversamento naturale,inma-
re,ditanta acqua dolce. Cosl tan-
ta da provocare la fuga dei pesci
inaltre acque, piusalate. Risulta-
to? Poche uova depositate edi
conseguenza maggiore carenza
dipesce. Prodotto, pero, che re-
stasempredibuonaqualita».

Sempre pit in alto
Un combinato dispostodi even-

EILMOMENTO
DELUATTESA

«A settembre sara
possibile valutare
concretamente
iquantitativi di pesce
presentiin Adriatico
dopoil fermo pesca»

SEMPRE
PIULONTANO

«Invece di pescare
sulle 12 miglia, come
accade disolito
peralcunespecie,
dobbiamo arrivare
finoalle 30 miglia»

ti sfortunati che ha provocato
I'aumentoautomatico del costo
del prodotto. Da quello per la
frittura di paranza ai calamari,
dalle seppie alle canocchie, fino
al pesce azzurro, quello defini-
to “povero” per intenderci.

Ma vediamoli questi prezzi.
Sottolinea Sodano: «E cresciu-
to tutto. E faccio alcuni esempi
per fare capire meglio. Il paga-
nello, latriglia, lasogliolina, in-
somma tutto quel pesce utliz-
zato dalle famiglie e dai risto-
rant per farcila frittura, lo ven-
diamo a 8-10 euro al chilo, con-
tro idel resto dell'anno. In que-
stocaso, pero, alla mancanzadi
pesce, che ha determinato que-
sto importante ritocco dello
scontrino, bisogna aggiungere
anche il sensibile aumento del-
la richiesta da parte delle attivi-
ta estive della ristorazione. Ma
non finisce qui. Perché i cala-
mari sono saliti dai 20 euro al
chilo dello scorso anno ai 25,
anche 30 euro, al chilo di que-
stannon».

“Guardatechebonta”

Tuttavia arisentirne non ¢ la
domanda, che resta comunque
ai livelli dell'estate 2022, con

SR N S
=X

e,

unmercato coperto che nonre-
gistra una contrazione di clien-
tela. «Il nostro mare Adriatico e
garanzia di qualita precisa So-
dano -. Per cui il prodotto e
sempre buono e apprezzato dai
clienti. Magari, invece, di pe-
scarlo sulle 12 miglia, come ac-
cadedisolito, peralcune specie
dobbiamo arrivare fino alle 30
miglia. Ma questo non cambia
la bonta del pescato».
EPasquale d’Orsi, pescatore e
titolare di un banco perla ven-
dita al mercato coperto, rilan-
cia: «Dovremo aspettare il fer-
mo pesca, 29 luglio-9 settem-
bre, per il ripopolamento. In-
tanto, andiamo avanti con
quello che abbiamos.
Adeguando i prezzi alla ten-
denza generale. «Certo — con-
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I banchi del pesce al Mercato coperto tutti i giorni frequentati dai dientiin cerca di pesce fresco

ferma D’Orsi —, quando manca
il prodotto la prima cosa che ac-
cade ¢ 'aumento dei prezzi. La
canocchia, per fare un esempio
concreto,stasui 20euroal chilo
controi1l0-12eurodiprima. Le
seppie intorno ai 15, in alcuni
casi anche 18 euro al chilo ri-
spetto ai 10-12 euro al chilo di
un anno fa. Il pesce di paranza,
poi, ¢ passato dai 4 ai 10 euro
circa. Mentre lo sgombro ¢, ad-
dirittura, introvabile. Insom-
ma, ¢ un momento di crisi per
I'intero settore. Cheritengo, co-
munque, superabile. Non pri-
ma disettembre, pero. Quando
potremo valutare, concreta-
mente, i quantitativi di pesce
presenti in Adriatico, dopoil
fermo pesca».

() RPRODUDONE RISERVATA

Pasquale D'Orsi

Fabbri: «Mairiminesi non rinunciano, risparmiano su altro»

l presidente: «Se pensiamo
al costodiun chilo dicarne,
e evidente come il pesce
risulti pit economico»

RIMINI

«Nonostante 'aumento dei
prezzi, le pescherie registrano
un flusso diclientela discreto». 11
presidente del mercato coperto,
Andrea Fabbri, fa il punto nel
pienodellastagione. Mostrando
ottimismo sull'andamento delle
vendite nel settore ittico. «Al pe-
sce intavolairiminesinon sanno
proprio rinunciare — commenta

Fabbri-. Erisparmiando magari
su altri prodotti, un primo e se-
condo di pesce non se lo fanno
mai mancare. Soprattutto quei
piattia base di prodotti tipici lo-
calicome il sardoncino, la canoc-
chia,lasogliola».

Sardoncino, appunto, che,
seppur pesce “povero”, ha co-
munque subito un aumentosen-
sibile del prezzo al chilogram-
mo. «Parliamo, pero, di costi
contenuti. Di 6 euro al chilo con-
troi4 euro di prima. Che non
mettono, comunque, le famiglie
nelle condizioni di doverci ri-
nunciare. Come, invece, puo
succedere peraltrevarieta di pe-

Il presidente del Mercato coperto Andrea Fabbri

sce.Magaricomeconicalamari,
decisamente pil cari». Un pro-
dotto, il pesce, che se confronta-
to con altri prodotti alimentari
non naviga su scontrini proibit-
vi. «E’ proprio cosi —sottolineail
presidente del Mercato coperto
—. Se pensiamoal costo di un chi-
lo di carne, ¢ evidente che il pe-
sce risultd molto pit economico.
E quindi appetibile». E a confer-
madel suo pensiero, Fabbri por-
taun altro esempio. «l cefalo co-
sta 5euroal chilo—chiosa-: 2eu-
roin pit dello scorso anno. Un
aumento che non pensoriesca a
convincere un riminesedi poter-
ne fare ameno».



